


Mix de folhas com queijo brie e nozes
carameladas.

OPÇÃO 1

Pão da casa com fermentação natural e
manteiga com flor de sal.

APERITIVO

ENTRADA

Creme de queijo com croutons da casa
aromatizado com ervas finas e Azeite
Mantiqueira.

OU



OPÇÃO 1

Truta salmonada com molho de espumante,
creme de leite fresco e ervas frescas,
acompanha Risotto de açafrão.

PRINCIPAL

Medalhão ao molho de vinho tinto,
acompanha Risotto de queijo.

Massa fresca com pinhões, sálvia e molho
branco.

OU

OU



Taça de morango, suspiros,  e creme
com vinho do porto.

OPÇÃO 1

Sorbet para limpar o paladar.

PARA FINALIZAR

Petit gateau de chocolate e sorvete de
creme.

OU



OPÇÃO 2 

SEQUÊNCIA DE FONDUE

Fondue de queijo com pães da casa.

Fondue de carne, calabresa, frango, 8 tipos
de molhos, batatas gratinadas e noisette.

Fondue de chocolate com frutas da estação,
marshmallows e churros.



Recados Importantes:
*R$300,00 é o valor para o casal jantar.

Não está incluso a taxa de serviço e
o couvert artístico.

Esperamos por você!

Donna Pinha
Av. Joaquim de Oliveira, 647 - Centro,

Santo Antônio do Pinhal - SP.


